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. Planen Sle Ihre Welhnachtsfeler im.
Restaurant Milo in stilvoller Atmosphare mit
exzellenten Speisen, erlesenen Weinen und
erstklassigem Service.

® © Unser erfahrenes Team tibernimmt die komplette Organisation —
. von der Menuauswahl bis zur musikalischen Begleitung mit
¢ Live-Musik oder D].

Wahlen Sie aus vier Weihnachtsmenus oder bestellen Sie a la carte!
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Unsere Raumlichkeiten

Saal “Karnten”, 200m”’
Platz fur bis zu 150 Personen

Saal “Gerlitzen”, 70m’
Platz fur bis zu 40 Personen

Restaurant “Milo”
Tischreservierung: fur bis zu 50 Personen
Exklusive Buchung des Restaurants: ab 110 Personen
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- Unsere Weihnachtsmenus

Menu 1

Consommeé vom Maishendl
Julienne-Gemuse | Grie3nockerl
oder
Maronischaumsuppe
Truffelol
Ekk
Geschmorte Kalbsbackerl
Duo vom Sellerie | Babykarotte | Blini
oder
Branzinofilet vom Grill
Limettenpolenta | Fenchel-Orangen-Salat
Hekok
Bratapfel-Tiramisu
Zimtcrumble

3-Gang Menu mit Suppe: € 42,--



Menu 2

Riaucherlachs-Roéllchen
Dill | Gurke | Forellenkaviar
kkk
Topinamburcremesuppe
Speckchip
Ekk
Rehmedaillons im Lardo
Pastinake | Rosenkohl | Preiselbeere
oder
Saiblingsfilet mit Mandelkruste
Selleriepuiree | Karotte | Rosmarin
oder
Hausgemachte Gnocchi
Kurbis | Salbei | Parmesan
ddk
Lebkuchensoufflé
Zwetschke | Vanilleeis

4-Gang Menu: € 59,--
3-Gang Menu mit Suppe: € 44,--
3-Gang Menu mit Vorspeise: € 53,--
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Menu 3

Beef Tartare vom Alpenrind

Wachtelei | eingelegtes Gemuse

&kk
Rinder-Consommé

Wurzelgemuse | GrieBnockerl

oder
Kurbis-Ingwercremesuppe
Kurbiskerne | Kernol
Hekok
Bio-Beiried
Kartoffelgratin | Apfelrotkraut | Portweinjus
oder
Filet vom Karntner Laxn

Safranrisotto | glasierte Riiben

oder
Cremiges Carnarolirisotto
Schwarzwurzel | Haselnuss | Zitronenthymian
Hkk
Nougatparfait
Orange | Rosmarin | Mandeln

4-Gang Menu: € 64,--
3-Gang Menu mit Suppe: € 49,--
3-Gang Menu mit Vorspeise: € 58,--
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Menu 4
Consommeé vom Wild
Broselknodel
oder
Topinamburcremesuppe
Truffelol
kkk

Bio-Carnarolirisotto
Schwarzwurzel | Haselnuss | Zitronenthymian
Hkok

Birnen-Rosmarinsorbet
kkk

Rinderfilet*
Selleriecreme | Urkarotte | Balsamicozwiebel
oder
Glasierte Jakobsmuscheln
Karfiol | Babyspinat | Koriander
oder
Cremige Polenta
Steinpilze | Thymian
Ekk
Mille-feuille
Vanille | Himbeere

4-Gang Menu: € 69,--
3-Gang Menu mit Suppe: € 55,--
3-Gang Menu mit Vorspeise: € 63,--
o o *Aufpreis fur Rinderfilet: € 8,--
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https://www.lapaticesse.com/mille-feuille-aux-fruits-rouges-mille-feuille-mit-roten-fruechten/1612/
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" "Unsere Weihnachtsmentus:
Bitte wahlen Sie ein Menl aus unseren Vorschligen aus oder
stellen Sie Ihr eigenes zusammen - wir erstellen Thnen gerne ein
individuelles Preisangebot. Da wir alles frisch zubereiten und
Wert auf Qualitiat legen, kénnen wir nur ein einheitliches Menu
pro Gruppe anbieten.
Runden Sie IThre Weihnachtsfeier mit folgenden
Programmhighlights gegen Aufpreis ab:
* Aperitif (z.B. Prosecco Col de Mez, Rosato Tonic) auf Anfrage
* Empfang mit Glihwein, Glihmost, Punsch und Maroni € 7,50,-- p.P.
* Empfang mit Glihwein, Glihmost, Punsch € 5,50,-- p.P.
* Gedeck mit Brot, Butter und Aufstrich € 3,90,-- p.P.
* Mitternachtssnacks auf Anfrage
O o
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7 gute Grunde fur Ihre
Weihnachtsfeier bei1 uns

Feierliches Ambiente

Kulinarik

Exzellenter Service

Individuelle Gestaltungsmoglichkeiten

Die perfekte Lage

Kostenlose Parkmoglichkeiten

Ubernachtung in unseren 68 Komfortzimmern
1im Hotel Seven +
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Wir freuen uns auf
Ihre Reservierung!

Hotel Seven
Restaurant Milo

KleinsattelstraBBe 2
9500 VILLACH

office@hotel-seven.at
04242 37000

www.hotel-seven.at




