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ALPEN ADRIA CUISINE

Weihnachtsfeier 2026

Genussvolle Momente in
feierlichem Ambiente
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Planen Sle Ihre Welhnachtsfe1er 1m
Restaurant Milo in stilvoller Atmosphire mit
exzellenten Speisen, erlesenen Weinen und
erstklassigem Service.

Unser erfahrenes Team ubernimmt die komplette Organisation —

2 von der Menuauswahl bis zur musikalischen Begleitung mit
. © Live-Musik oder D].
o
Wahlen Sie aus drei Weihnachtsmentus oder bestellen Sie a la carte!
A-la-carte-Bestellungen sind fur Gruppen bis zu 15 Personen
moglich.
. " : L] ) .
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Unsere Raumlichkeiten

* Saal “Karnten”, 200 m’ Platz
fur bis zu 150 Personen

Saal “Gerlitzen”, 70 m’ Platz
' * fur bis zu 40 Personen

. Restaurant “Milo”
L * Tischreservierung: fur bis zu 50 Personen
e Exklusive Buchung des Restaurants: ab 110 Personen
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Mem’i 1

Consommé vom Maishendl
Wurzelgemuse | GrieBnockerl

oder

Pastinakencremesuppe
Krauterschaum / Crostini
&gk

Geschmorte Kalbsbackerl

grunes Kartoffelpuree | marinierte Rube | knusprige
Mandeln

oder

Filet vom Red Snapper
Gerstenrisotto | Zucchini | Orangen-Buttercreme

Heksk

Spekulatiusmousse
Gluhweinkirsche | Lebkuchencrumble

3-Gang-Menu mit Suppe: € 44,--



‘Menii 2

Gebeizter Karntner Laxn
Waldorfsalat | Feigen-Cassis-Konfitlre

Fksk

Lauchcremesuppe
Raucherlachs | Walnuss | Krauterol

Hksk

Rosa gebratener Hirschriicken
Kurbismuffin | Wurzelgemiuse | Feigen-Portweinjus

oder

Loup de Mer
Zitronen-Reis-Pilaw | Babykarotten | Champagner-
Kaviarcreme

oder

Aromatisches Lorbeerrisotto
Mandarine | Mandeln | Pecorinostreusel

Hoksk

Mille-feuille im Glas
kandierte Zitrusfrichte | Schokoladencrumble

4-Gang-Menu: € 62,--
3-Gang-Menu mit Suppe: € 47,--
3-Gang-Menu mit Vorspeise: € 57,--



Menu 3
Beef Tatar vom Alpenrind
Wachtelei | eingelegtes Gemuse

kg

Rinderbouillon
Juliennegemiise | GrieBnockerl

oder

Maronicremesuppe

marinierte Birne | Salzkaramell-Espuma
kkk

Lammkarree mit Bergkrauterkruste
Kartoffelgratin | Tomatensalsa | Portweinjus

oder

Filet vom heimischen Saibling
Truffelpolenta | Fisolen | Kaffirlimettencreme

oder

Hausgemachte Gnocchi
Apfel | Walnuss | Grana Padano | Krauterol

kekk

Weilles Schokoladenparfait
Gluhweinorange | Nusskrokant

4-Gang-Menu: € 64,--
3-Gang-Menu mit Suppe: € 49,--
3-Gang-Menu mit Vorspeise: € 59,--



‘Unsere Wei'hnachtsmen'ﬁS'

Bitte wahlen Sie ein Menu aus unseren Vorschligen aus oder
stellen Sie IThr eigenes zusammen — wir erstellen Thnen gerne ein
individuelles Preisangebot. Da wir alles frisch zubereiten und
Wert auf Qualitat legen, kénnen wir nur ein einheitliches Menu
pro Gruppe anbieten.

Runden Sie Ihre Weihnachtsfeier mit folgenden
Programmhighlights gegen Aufpreis ab:

Aperitif (z.B. Prosecco Col de Mez, Rosato Tonic) auf Anfrage

Empfang mit Glihwein, Glihmost, Punsch und Maroni € 7,50,-- p.P.

Empfang mit Glihwein, Gluhmost, Punsch € 5,50,-- p.P.

Gedeck mit Brot, Butter und Aufstrich € 3,90,-- p.P.

Mitternachtssnacks auf Anfrage
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7 _g-ute-Grﬁnde fur IThre
Weihnachtsfeier be1 uns

O 1 Feierliches Ambiente
O 2 Ausgezeichnete Kulinarik

O 3 Exzellenter Service

O 4 Individuelle Gestaltungsmoglichkeiten

O 5 Die perfekte Lage

O 6 Kostenlose Parkmoglichkeiten

O 7 Ubernachtung in unseren 68 Komfortzimmern

im Hotel Seven " y
ﬁ; +
+ +
+ 4 +
+
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- +
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Wir freuen uns auf
Ihre Reservierung!

Hotel Seven
Restaurant Milo

KleinsattelstraBBe 2
9500 Villach

office@hotel-seven.at
04242 37000

www.hotel-seven.at
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